MENU DU MIDI

ENTREE & PLAT or PLAT & DESSERT
2 -COURSE 42

ENTREE & PLAT & DESSERT
3-COURSE 57

L’ENTREE

POACHED EGG
celeriac - eryngii mushroom - Sauce 4 la Truffe

or
LEEK
spring turnip - apricot - sesame

LE PLAT PRINCIPAL

CHOU FARCI

pumpkin - Trompette de la Mort - smoked almond

or
COD
Jerusalem Artichoke - crab - beurre blanc
or
BAAMBRUGS PIGLET
kohlrabi - smoked bacon - sage

LE GRAND FINAL

PROFITEROLE
chocolate - hazelnut - Grand Marnier
or
CHEESE
Camamdou - Jersey Blue - Landloperke
(supplement 1,5)

MENU DU MIDI

ENTREE & PLAT of PLAT & DESSERT
2 -COURSE 42

ENTREE & PLAT & DESSERT
3-COURSE 57

L’ENTREE

GEPOCHEERD EI
knolselderij - koningsboleet - Sauce 4 la Truffe
of
PREI

meiraap - abrikoos - sesam

LE PLAT PRINCIPAL

CHOU FARCI
pompoen - Trompette de la Mort - gerookte amandel

of

KABELJAUW

topinamboer - krab - beurre blanc
of
BAAMBRUGS BIG
koolrabi - gerookt spek - salie

LE GRAND FINAL

PROFITEROLE
chocolade - hazelnoot - Grand Marnier
of
KAAS
Camamdou - Jersey Blue - Landloperke
(supplement 1,5)



